
DESSERTS	  
GIANDUIOTTO	  –	  

Warm	  Gianduja	  Souffle’,	  Chestnut	  Gelato,	  Coffee	  Granita	  	  12	  
CREMA	  BRUCIATA	  

Pistachio	  Crème	  Brulee,	  Strawberry	  Tartare,	  Pistachio	  Biscotto	  10	  
MOUSSE	  BIANCA	  

White	  Chocolate	  Mousse,	  Mango,	  Citrus	  Sorbet,	  Saffron	  Gelato	  12	  
ZABAGLIONE	  

Rhubarb	  Cream,	  Mixed	  Berries	  Zabayon,	  Tarallucci	  “Croccante”	  10	  
TIRAMISU’	  

Ladyfingers,	  Coffee,	  Rum	  and	  Mascarpone	  Cream	  	  10	  
CREMOSO	  

Goat	  Cheese	  Mousse,	  Basil,	  Red	  Fruits,	  Balsamic	  Reduction	  	  11	  
SORBETTO	  E	  GELATO	  
Tasting	  of	  the	  Day	  	  8	  

DESSERT	  WINES	  
Trabucchi,	  Recioto	  della	  Valpolicella,	  ’04	  (Italy)	  	  12	  

Royal	  Tokaji	  Red	  Label	  5	  Puttonyos,	  ‘03	  (Hungary)	  	  14	  
Passito	  di	  Pantelleria,	  Abraxas	  (Italy)	  	  15	  

Torcolato	  Maculan	  (Italy)	  	  15	  
Malvasia	  delle	  Lipari,	  Colosi,	  ’05	  (Italy)	  	  10	  

Moscato	  d’Asti,	  Sourgal,	  Perrone	  ’09	  (Italy)	  	  10	  

COFFEE	  &	  TEA	  
Espresso	  /	  Macchiato	  	  2	  

Hot	  Chocolate	  	  4	  
Cappuccino	  /	  Latte	  	  	  3.50	  

Regular	  Coffee	  	  2	  
Tea	  Selection	  	  3	  


