
W O O D  R O A S T E D  O L I V E S    3 

E G G S   4  
M AYO N N A I S E 

F R I S É E  S A L A D     13
H O U S E  B A C O N ,  P O A C H E D  E G G 

F L A T B R E A D    11

O M E L E T T E    13

D U C K  C O N F I T   14 

G R A S S - F E D  B U R G E R    14 
A D D  G R U Y È R E  ·  2 

F R E N C H  F R I E S    6 
À  L A  C A R T E  D I N N E R  M E N U

M AY  2 0 1 2

 

WA T E R C R E S S  S O U P,  O N I O N  C O M P O T E    9

G R I L L E D  R O M A I N E  L E T T U C E ,  F E T A ,  C H O P P E D  E G G    1 2

R A D I S H E S ,  T O A S T,  R A M P  B U T T E R    8

S Q U I D ,  S M O K E D  S A U S A G E ,  C A U L I F L O W E R    13

R O A S T E D  B E E T S ,  P E C A N S ,  FAVA  L E AV E S    1 2 

S P I N A C H  S A L A D ,  G R E E N  O L I V E  V I N A I G R E T T E    11 

 

W H O L E  T R O U T,  DA N D E L I O N  G R E E N S ,  B A C O N    2 6

A R C T I C  C H A R ,  F L A G E O L E T  B E A N S ,  S P R I N G  V E G E T A B L E S   2 6

D U C K  B R E A S T,  G R I L L E D  G R E E N S    2 4

R A B B I T  M E A T B A L L S ,  L I T T L E N E C K S ,  C O N S O M M É    2 0 

L A M B ,  R E D  R I C E ,  Y O G U R T    2 0 

G R I L L E D  T U R N I P S    7 

S U N C H O K E S    7

 

S PA R K L I N G
B Y  T H E  G L A S S  /  B O T T L E

W H I T E
B Y  T H E  G L A S S  /  B O T T L E 

R E D
B Y  T H E  G L A S S  /  B O T T L E 

R O S É
 B Y  T H E  G L A S S  /  B O T T L E 

C O C K T A I L S

D R A F T

B O T T L E S

F R A N ÇO I S P I N O N Vouvray Brut NV 
Chenin Blanc .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 14 / 54

E R I C B O R D E L E T Pear Cider  
“Poiré Authentique,” Normandie  .   .   .   .   .   .   .  12 /44 

 T H I E R RY P UZ E L AT Sauvignon Blanc 

Touraine  2011  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                  11 / 42

S E G U I N - M A N U E L  Pinot Noir 

Bourgogne  2009 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 12 / 46

D O M A I N E D U D U R B A N  Grenache, Syrah 

Beaumes-de-Venise  2008 .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   13 / 50

L E S A P H I L L A N T H E S  Grenache, Cinsault 

Côtes-du-Rhône Rosé  2011  .  .  .  .  .  .  .  .  .          10 / 38

B I J O U 

Gin, Chartreuse, Vermouth .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .              13

C H I H UA H UA 

Tequila, Grapefruit, Salt Rim .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             10

V E S P E R 

Vodka, Gin, Lillet Blanc .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                13

B RO O K LY N  Radius NY .   .   . 7 A L L AGA S H  White ME .  .  .    7 

R E N A R DAT- FÂC H E Cerdon du Bugey Rosé  NV 
Poulsard, Gamay .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 15 / 58 

D & D B E RT H O L L I E R  Jacquère  
“Vieilles Vignes,” Chignin   2010  .  .  .  .  .  .       10 / 38

L E S C H A M P S L I B R E S  Grenache Blanc 
“Lard, des Choix,”  Ardèche   2010  .  .  .  .  .      12 / 46

D O M A I N E D E M O N T R I E UX Pineau d’Aunis 

Coteaux du Vendômois  2010 .  .  .  .  .  .  .  .  .          13 / 50

J E A N - PAU L B R U N  Gamay 

Beaujolais  Rosé 2011  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .              12 / 46

S A Z E R AC 

Rye, Bitters, Pernod  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 12

R U S T Y N A I L 

Scotch, Drambuie . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                   12

A P E RO L S P R I T Z 
Aperol, Sparkling Wine, Orange Juice. .  .  .  .  .  .       10

F I R E S TO N E  I.P.A. CA 12oz .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             6 
S Ü N N E R  Kolsch  DE 16.7oz  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .            9 
AY I N G E R Brau-Weiss DE 12oz .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .            9 
D E L B O RG O  Re Ale Extra  IT 12oz .   .   .   .   .   .   .   . 20 
S T E R K E N S Dubbel Ale  BE 12oz  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           7

T WO B ROT H E R S Domaine DuPage IL 12oz .  .  .   6 
S T I E G L  Lager  AU 11.2oz  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .              6 
G U I N E U  Riner  ES 11.2 oz .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .              10 
D O M A I N E D U P O N T  

Cidre Bouché FR 25.4oz  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               29 

G R E E N P O RT Canard Noir NY  .  .  .   8 


