
GRAND CAFÉ

Chef & Owner Andrew Carmellini Pâtissière Jen Yee

————     L E S  D E S S E R T S     ————

APPLE TARTE FINE POUR 2

Battenkill Farms crème fraîche  

19

BURNT HONEY VACHERIN

apricot & mint  10

BLUEBERRY CRÉMANT

cornmeal sablé  10

MANGO COUPE 

coconut ice & lime 10

BEIGNET MAISON

milk chocolate mousse  10

CHOCOLATE-ALMOND TORTE

ginger ice cream & spiced caramel  10

COOKIES DU JOUR

de la pâtisserie  8

FROMAGES
——————

Torus

Tomme  

de Chèvre

“Brin d’Bleeker”

Tarentaise

Tomme  

de Savoie

Fourme 

d’Ambert

THREE FOR  12

FIVE FOR  19

S O R B E T S  
——————

Blueberry

Coconut

Strawberry -

Rhubarb

8

G L A C É S  
——————

Vanilla

Chocolat

Ginger

8


